
        

 

 

 

 

Poulpe et chorizo                                      
Marinés, olives noires, artichaut violet et poivron 
Vinaigre de riz, huile de Maussane-les-Alpilles 
ou 

Truite Bio de Crisenon       
Goujonnettes, gaufre de petits pois, radis 
Menthe fraiche, yaourt de Toutenant 

 

* * *  
Veau                           
Croustillant, champignons bruns, moutarde de cassis Bio  
Crique carotte / oignon, bière de Bletterans « Burgonde » 
ou 

Maigre  « Label rouge »                                                         
Asperges, pois chiches et Tahini 
Beurre d’orange et Spigol 
 

* * *  
Plateau de fromages affinés                                      
De notre région                          
ou   
Fromage blanc de Bresse                               
Crème épaisse ou coulis de fruits  
 

* * *  
Soufflé chaud au noisettes                                            
Gianduja maison 
ou                                 

Anis de Flavigny                 
Millefeuille, chocolat Hukambi 
Mousseline anis, infusion fraises 
ou 

Riz au lait d’avoine                       
Rhubarbe, coque au riz soufflé 
Glace d’avoine           
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gastronome 

 
 

39€   
Entrée, plat, fromage (4 portions) ou dessert  

 
 

44€ 
Entrée, plat, fromage (4 portions) et dessert 

 

 
 
 
 
 


