
        

 

 

 

              

 
 
Foie gras de canard                            
De la Ferme « Jacquin », caramel de Maury 
Sandwich cake, canneberges, pistou de roquettes 
 

 
* * *  
 
Poulette de Bresse A.O.P de Nicolas Roguet                
Crème et Vin Jaune, jeunes carottes glacées, tuile de comté  
Champignons bruns, Duchesse de panais 

 
 
* * *  
 
Plateau de fromages affinés                          
De notre région                                      

ou 

Fromage blanc de Bresse                        
Crème épaisse ou coulis de fruits  
 

 
* * *                                  

 
Pavlova givrée                   
Au pomelos, meringue au poivre Tchuli 
Chantilly de mascarpone, zestes confits 
ou 

Tartelette café/chocolat        
Café siphonné, grué torréfié  
Ganache noire, tuile craquante, crème « Arabica » 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Épilogue 

 
 

47€   
Entrée, plat, fromage (4 portions) ou dessert  

 
 

52€ 
Entrée, plat, fromage (4 portions) et dessert 

 

 
 
 
 
 


